Zypriotische Meze - PIKILIA

Einmalig am Savigny Platz
(ausgedehntes traditionelles Festessen aus Zypern)

Essen ist auf Zypern ein Genuss, In Zypern i3t man Meze, eine
beliebte Speisenfolge quer durch die zypriotische Kiiche,
Thre Reihenfolge ist ebenso wenig festgelegt, wie die Art und
Anzahl Threr Gerichte, Man bekommt eine Palette
von oft 15 und mehr Speisen serviert, u.a.:

Kalte Speisen wie: Jiaourtopanzaro, Tzatziki, Gemiise....
Warme Speisen wie: Chaloumi, Keftedes, Bekri Meze.....
Fisch wie: Sardeles, Scampi, Muscheln, Oktopus......

Ab 2 Personen: 22,50 pro Person
Reservierung erbeten

Aperitifs

Prosecco - Sekt, trocken 0,11 5,00
Prosecco Rosé - Sekt, trocken 0,11 5,50
Prosecco-Aperol 0,11 5,50
Prosecco-Pfirsich 0,11 6,50
Aperol Sprizz 0,11 5,00
Kir Royal - Sekt, trocken 0,11 5,50
Moét & Chandon - Champagner 0,11 12,00
Martini Bianco 2/ Rosso/ Dry 15% Vol. 5c 4,00
Sherry Medium/ Seco 15% Vol. 5cl 4,00
Ouzo Tirnavou 40% Vol. 4cl 4,50
Ouzo Plomari 40% Vol. 4cl 4,80
Tsipouro Tsililis 42% Vol. 4cl 5,80

mit oder ohne Anis
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Kalre Apperithéippchen - Mezedes

Feta Mousse
purierter Feta mit Chili und Knoblauch

Aliada
Walnuss-Kartoffel-Knoblauch-Creme

Tzatziki

Levkos Taramas
griechischer Kaviarcreme

Trilogia Elies
verschiedene Olivensorten ¢ aus Kalamata und Chalkidiki

Jiaourtopanzaro
Rote Bete Salat mitJoghurt und Knoblauch verfeinert

Chtapodi
Oktopus in Essig und Olivendl mariniert

Warme Appetithéippchen - Mezedes

Binelikia

Zucchini und Auberginen in Bierteig knusprig gebacken
Tiropitakia

gefiillte Blitterteigtaschen mit Feta

Boujiourti

Strauchtomaten mit geriebenem Feta in Olivendl gebraten

Dolmadakia
Weinblitter gefiillt mit Reis und frischen Krautern (hausgemacht)

Gigantes Plaki
gebackene Riesenbohnen in Tomatensauce (hausgemacht)

Kaserokroketes
viererlei Kasekroketten

Kolokithokeftedes

gebratene Zucchini-Rosti mitJoghurt

Tiganites Patates
hausgemachte Pommes frites

Gemisti Patata
Kartoffelcreme mit verschiedenen Kasesorten und Schinken

Pikilia lachanikon
Mediterranes Gemiise aus der Pfanne

Mydia Saganaki
Griine Muscheln in weifer pikanter Sauce

Scordopsomo
Knoblauchbrot mit Krduterbutter, Oliven und Peperoni

Extra Brot
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Chtapodi Grill
Oktopus vom Grill in Essig und Ol

Gavros
gebratene Sardellen auf Rucolasalat

Saganaki Thalasinon
Meeresfriichte in Tomaten-Basilikum-Sauce,
mit geriebenem Feta

Keftedakia

Hackfleischbillchen gebraten mit Tomaten-Paprika-Sauce

Bekri Meze
Schweinefilethappchen in Tomaten-Wein-Sauce, pikant

Loukanika Choriatika
,Merquez“ Lammwiirstchen vom Grill mit Senf

Fileto Fondi
Rinderfiletstreifen in Rotwein-Thymian-Sauce und
gegrillte Scampis am Spief

Meze-Bar Platten - \Vorspeisenplatten

Pratirio Meze
kalte und warme Vorspeisen

1 Paleta tou Zografou
Fischvariationen (kalt und warm)

Kdsesorten des Hauses

Feta Ladorigani
marinierter Feta mit Olivendl und Oregano

Feta Psiti
gebackener Feta mit Gewiirzen

Chaloumi
gegrillter halbfester Kise aus Zypern

Saganaki 4 Tiria ke Pastourma
4 verschiedene Kisesorten aus dem Ofen,
mit luftgetrocknetem Rinderschinken

Kaseplatte
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Unsere Salare

Alle Salate werden mit Olivenol zubereitet

Choriatiki Originale 9,50
griechischer Bauernsalat mit Strauchtomaten, Gurken,

Oliven, Feta und Friihlingszwiebeln

Ntomatosalata 5,00
Tomatensalat aus frischen Strauchtomaten mit
Zwiebeln und Olivenol

Rokka Salata 8,50
Rucolasalat mit Parmesankase, Pinienkernen
und Balsamico Vinaigrette

Kotosalata 9,90
Hahnchenbrustfilet vom Grill mit Gewiirzen aromatisiert
auf griinem Salat mit Cherrytomaten und Balsamico Vinaigrette

Baby-Kalamari 13,50
gebraten auf Rommersalat

Paidakia Skaras 9,50
2 Lammbkoteletts vom Grill auf griinem Salat

Salata Kritis 13,50

gebratener Ziegenkdse aus Kreta im Sonnenblumenkernen-Mantel
auf griinem Salat mit Kirschtomaten und
Honig-Balsamico Vinaigrette

Klassische griechische Kiiche - Paradosiaka

Mousaka 14,50
Auberginenauflauf mit Rinderhackfleisch und Béchamelcreme

Tigania 14,50
Schweinefilethippchen in Tomaten-Wein-Sauce, pikant

Kotsi 15,90

geschmorte Lammhaxe auf
gebratenem Kartoffelgemiise

Jouvetsi Arni 16,50
Lammfleisch mit Nudelreis und Kase uberbacken
Kotopoulo Stithos 13,00

geschnetzeltes Hihnchenbrustfilet
in Weiﬁwein—Oregano-Zitronen—Sauce

Makaronada tou Psara 12,90
Spaghetti, Calamari, Muscheln und Scampi
nach Fischer’s Art in Weiffwein-Thymian-Sauce

Makaronada Vegetarisch 2,00
Spaghetti mit verschiedenem Gemdise in Tomatensauce
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Fleischgerichren vom Gril

alle Fleischgerichte werden mit Tagesbeilage und Salat serviert

Paidakia

saftige Lammkoteletts vom Milchlamm

Kremasto

aufgehingter Schweinefiletspief mit Tzatzikidip

Tsigeli (gia 2)

Lammkoteletts fiir 2 Personen serviert auf einem Schwengel

Greek Spief

groffer Lammfiletspie (35cm) mit Zwiebeln, Paprika und Tzatzikidip

Fileto

saftiges argentinisches Rinderfilet mit Krduterbutter

Moskaraki Galaktos

Milchkalbskotelett mit Krauterbutter

Bifteki
Hacksteak gefiillt mit Kése

Soutzoukakia

griechische Hacksteaks mit Paprikadip

Mix Grill

Lammbkotelett, Schweinefilet, Lammfilet, Hacksteak

Ladokola

Uberraschungsgrillplatte fiir 2 Personen

Fischgerichre - Psaria

alle Fischgerichte werden mit Salat serviert

Garides Kremastes

Seewasserscampi vom Grill mit Basmatireis

Garides Saltsa

gebratene Seewasserscampi in Tomaten- oder
Weilwein-Knoblauch-Sauce, mit Basmatireis

Tsipoura
Dorade vom Grill mit Basmatireis

Lavraki

Loop de Meer vom Grill mit Basmatireis

Frischer Fisch aus unserer Vitrine!

Exira Beilage

Kleiner Salat
Rosmarinkartoffeln
Basmatireis

Hausgemachte Pommes frites

Saisongemiise

3,50
3,50
3,50
3,50
3,50

Extra Saucen

Thymian-Rotweinsauce
Rosmarinsauce
Pommery-Senfsauce

Knoblauchsauce

17,50

16,50

35,00

21,50

24,50

21,50

13,90

10,50

16,50

37,80

19,00

21,50

21,50

21,50

2,50
2,50
2,50
2,50
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Dessert - Glyka

Tarta Schokolata
hausgemachte Schokoladensouftlé mit Vanilleeis '

Jaourti Me Meli
Joghurt mit Honig, Niissen und frischen Friichten

Baklava
hausgemachte orientalische Siispeise aus Blatterteig
gefiillt mit Walniissen und Honigsirup serviert mit Vanilleeis '

Empfehlung zum Dessert
Samos, Dessertwein, weifl

Mavrodaphni Patras, Dessertwein, rot

Tentura

Der traditionelle Likor der Hauptstadt der Peloponnes,
wird seit iiber einem Jahrhundert in Patras produziert.

Er hat den Geschmack von Zimt, Nelken und Muskatnuss
mit dem Aroma der Mavrodaphne.

Masticha Chiou
Likor vom Harz des Mastixbaumes
von der Insel Chios Produzent

Apostagma Inou Parparousis 40% Vol.

Kiseplatte

Eis - Pagora

Eiscremesorten: Vanille !, Schokolade, Erdbeer!
Gemischtes Eis'

Friichtebecher ' mit frischen Friichten
Vanilleeis ' mit warmen Himbeeren

Frappé
original griechischer Eiskaffee

Eiskaffee mit Vanilleeis'’

5¢l

5¢l

2cl

2dl

2dl

6,80

5,50

5,50

3,50
3,50
4,90

4,90

5,50

11,00

6,50
8,00
7,50
3,50

5,00




Warme Getrédnke - Sesta Pora

Mokka Tasse 2,70
Kaffee Tasse 2,20  Dekofein 2,40
Espresso Tasse 2,20  Dekofein 2,40
Espresso Macchiato Tasse 2,50  Dekofein 2,70
Doppelter Espresso Tasse 4,20  Dekofein 4,30
Original Cappuccino * Tasse 2,60  Dekofein 2,70
Milchkaffee * Schale 3,30  Dekofein 3,40
Latte Macchiato * Glas 3,50  Dekofein 3,60
Gliithwein Glas 4,00
Heif8e Schokolade Glas 2,90
Schwarzer Tee Teekanne 2,90
Griiner Tee mit frischer Minze Teekanne 2,90
Kamillentee Teekanne 2,90
Hagebuttentee Teekanne 2,90
Irish Coffee Glas 6,50

Irish Whiskey !, Kaffee, Sahne

* = Geschmacksvariationen (+0,20 Euro): Vanille, Schoko, Mandel, Karamel

Alkoholfreie Gierréinke

Selters Fl. 0,251 2,40
Selters FI.0,751 5,50
Stilles Wasser FI.0,251 2,40
Stilles Wasser Fl.0,751 5,50
Coca-Cola"? 021 2,30
Coca-Cola Light' 2% 12 021 2,30
Coca-Cola Zero "2 51 021 2,30
Fanta '3 021 2,30
Sprite 021 2,30
Spezi'*° 021 2,30
Fassbrause'’ 021 2,30
Maxi Malz’ Fl.033 1 2,40
Tonic Water '° Fl. 021 2,70
Bitter Lemon '° Fl. 021 2,70
Ginger Ale’ Fl. 021 2,70
Red Bull " %? 0,251 3,20

(1). mit Farbstoff(en) < (2). mit Konservierungsstoff(en) « (3). mit Antioxidationsmittel
(#). mit Taurin « (5). mit SiilRungsmittel(n) « (6). geschwirzt « (9). koffeinhaltig « (10). chininhaltig
(12). mit Aspartam (enthilt eine Phenylalaninquelle) « Alle Preise in Euro inkl. MwSt. & Service

Druck & Design: www.speisekarten-shop.de




Séfre / NeRrare

Frischgepresster Orangensaft 021 4,00
Orangensaft 0,21 2,70
Apfelsaft 021 2,70
Tomatensaft 021 2,70
Bananennektar 021 2,70
Sauerkirschnektar 021 2,70
KiBa 021 2,70
Traubensaft - rot 0,21 2,70
Pfirsichnektar 021 2,70
Ananassaft 021 2,70
Mangosaft 021 2,70
Apfelschorle - Mischgetrink 021 2,20
Apfelschorle - Mischgetrink 041 3,90
Bier vom Fass

Beck’s 031 2,80
Beck’s 0,51 3,90
Staropramen Dark - Schwarzbier 031 2,90
Staropramen Dark - Schwarzbier 051 4,10
Franziskaner Hefe-Weissbier 051 4,30
Flaschenbier

Beck’s FI.033 | 2,60
Beck’s alkoholfrei Fl.0,33 1 3,00
Mythos - griechisches Bier Fl. 0,33 1 2,60
Franziskaner Kristallklar Fl. 051 3,90
Franziskaner Weissbier Alkoholfrei FI. 051 3,90
Franziskaner Hefe-Weissbier Dunkel Fl. 0,51 3,90
Berliner Weisse - griin' Fl.0,331 3,70
Berliner Weisse - rot' Fl.0331 3,70
Longdrinks

Gin Tonic mit 4cl Gin 40% Vol. 7,50
Whisky Cola'? mit 4cl Whisky 40% Vol. 7,50
Bacardi Cola"® mit 4cl Bacardi 40% Vol. 7,50
Campari Soda Water " '° mit 4cl Campari 25% Vol. 7,50
Campari Orange' mit 4cl Campari 25% Vol. 6,50
Wodka Bitter Lemon '° mit 4cl Wodka 40% Vol. 7,50

Wodka Red Bull " #? mit 4cl Wodka 40% Vol. 8,50




Ouzo / T sipouro

Ouzo Plomari
Ouzo Tyrnavou Katsaros
Tsipouro Tsililis

Spiriluosen

Wodka Russisch
Wodka Deutsch

Gin

Grappa

Tequila - weif3/braun '
Doornkaat
Malteserkreuz Aquavit

Metaxa

Metaxal 5*****
Metaxal 7*'}(*****
Metaxa ' Private Reserve

Weinbrand / Cognac

Apostagma Inou Parparousis
Asbach Uralt

Martell V.S.O.P.

Remy Martin' V.S.0.P.
Jacobi “1880” ' V.S.O.P.
Hennessy V.S.O.P.

Hennessy Xo

Hennessy Paradis

40% Vol.
40% Vol.
42% Vol.

40% Vol.
40% Vol.
40% Vol.
40% Vol.
38% Vol.
38% Vol.
38% Vol.

38 Vol.
40 Vol.
40 Vol,

40% Vol.
38% Vol.
40% Vol.
40% Vol.
36% Vol.
40% Vol.
40% Vol.
40% Vol.

Fl.0,2 1
Fl.0,2 1
Fl.02 1

2cl
2cl
2dl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

13,50
13,00
15,50

3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00

3,00
4,00
8,00

5,50
2,80
3,70
4,50
2,80
4,00
8,00

20,00




Likire / Bitter

Amaretto Disaronno 28% Vol.
Sambuca Molinari 38% Vol.
Baileys' 17% Vol.
Grand Marnier'’ 40% Vol.
Mastiha Chiou 47% Vol.
Tentura 25% Vol.
Fernet Branca 40% Vol.
Underberg 44% Vol.
Jagermeister 35% Vol.
Southern Comfort’ 35% Vol.
Ramazzotti’ 30% Vol.
Averna 32% Vol.
Whisky / Whiskey (40% Vol)
Ballantines' Scotch
Johnnie Walker Red Label’ Scotch
Johnnie Walker Black Label ' 12 Jahre Scotch
Johnnie Walker Gold Label' 18 Jahre Scotch
Johnnie Walker Blue Label’ Scotch
Chivas Regal' 12 Jahre Scotch
Macallan 12 Jahre Single Malt
Cockrails

Caipirinha

Pitd, Limette, brauner Zucker

Mojito

Havana 3 Jahre, Zucker, Limettensaft, Minze, Soda

Mai Tai

Havana 3 Jahre, Myer’s Rum!, Lemon Heart 73%,
Lime Juice, Zitronensaft, Orangensaft, Limette, Mandelsirup

Virgin Colada - non alcoholic cocktail
Kokossirup, Sahne, Ananassaft

Sekr / Champagner

Prosecco - Sekt, trocken

Prosecco Rosé - Sekt, trocken
Prosecco - Sekt, trocken

Prosecco Rosé - Sekt, trocken

Moét & Chandon - Champagner
Moét & Chandon - Champagner
Moét & Chandon Rosé - Champagner
Veuve Clicquot - Champagner

Veuve Clicquot Rosé - Champagner

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2dl
2cl
2cl
2cl
2cl

4cl
4cl
4l
4cl
4cl
4l
4l

0,11
0,11
Fl. 0,751
Fl.0,751
0,11
Fl.0,751
Fl.0,751
Fl. 0,751
Fl.0,751

3,80
3,80
3,80
3,80
4,90
4,90
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80

6,00
6,00
7,50
8,50

14,50
8,50
7,50

7,00
7,50

8,00

5,50

5,00

5,50
29,00
31,00
12,00
78,00
98,00
78,00
88,00




